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SOUR HUM - HIGH ESTERS RHUM ED 2025

surprenant, étonnant, intense
LE RHUM SELON MC 2NDE EDITION

ROBE : AMBRE SOMBRE % BOUCHE : SOYEUX, ACIDE
NEZ: ESTERS, VOLATILE, EXPLOSIF FINALE : PATISSIER, XERES, INFIN]

Présentation Données Techniques

Unique, étrange mais tellement savoureux. 12 ans dans notre cave DISTILLATION High Esters Rhum
humide ont transformé ce rhum high esters puissant et trés riche en AGE 12ans
un véritable ovni.

DATE DE DISTILLATION 24/07/2013

La texture et I'intégration de I'alcool sont incroyables, un touché de
bouche unique mais avec une forte acidité provenant des
profondeurs de la cave.

DEGRE DE DISTILLATION 70% vol.

DEGRE NATUREL 50.50% vol.
Une union entre les esters volatiles tres parfumés et les saveurs )
. .. L. " DEGRE EN BOUTEILLES 50.50% vol.
soyeuses du Pedro Ximenez offre une vision encore trés singuliere
du rhum. ELEVAGE EN FUTS PX
770 bouteilles de 700ml, 50.50% vol qu degré naturel sont ZONE CAVE humide

obtenues le 29 avril 2025
Notre seconde édition de Rhum selon Michel Couvreur

Profil Aromatique

Tourbéftaostéfumé

Vineux Complexité

Persistant Eventail Arom atique

Texture

vOll(‘ hunt

//// ///r/w/(/f

i ey wib ottt o
ey i

MICHEL COUVREUR - 21 200 BOUZE-LES-BEAUNE - FRANCE
WWW.MICHELCOUVREUR-WHISKY.COM
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https://www.michelcouvreur-whisky.com

